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BAB V  

PENUTUP 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian mengenai Analisis Halal Supply Chain pada 

Pengolahan Rendang di IKM Siti Nurbaya Food, dapat disimpulkan bahwa 

penerapan halal supply chain pada IKM Siti Nurbaya Food telah diterapkan 

dalam kegiatan pengolahan dan penyaluran produk dengan memperhatikan 

aspek kehalalan, kebersihan, keamanan, dan kualitas. Penerapan tersebut 

didukung oleh adanya pengendalian terhadap bahan yang digunakan, 

pencegahan kontaminasi selama proses produksi, pengawasan quality control, 

serta pengaturan dalam pengemasan, penyimpanan, dan distribusi. Pengawasan 

terhadap kehalalan juga diperkuat dengan adanya perhatian terhadap status 

halal bahan kemasan dan bahan pendukung yang digunakan dalam pengolahan 

rendang. 

 Hasil penelitian juga menunjukkan bahwa IKM Siti Nurbaya Food 

berupaya mempertahankan kondisi produk setelah proses pengolahan hingga 

sampai kepada konsumen. Hal tersebut terlihat dari pemisahan aktivitas 

produksi dan packaging, pemeriksaan kelayakan produk sebelum dikirim, serta 

adanya standar kebersihan dan kelayakan kendaraan distribusi. Dengan 

demikian, penerapan halal supply chain pada IKM Siti Nurbaya Food tidak 

hanya berorientasi pada terpenuhinya kehalalan bahan dan produk, tetapi juga 

pada bagaimana kehalalan tersebut tetap terjaga selama proses penanganan dan 

distribusi. Secara keseluruhan, hasil penelitian menunjukkan bahwa penerapan 
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halal supply chain menjadi bagian penting dalam menjaga integritas halal, 

kualitas, keamanan, dan kepercayaan konsumen terhadap produk rendang yang 

dihasilkan oleh IKM Siti Nurbaya Food. 

B. Keterbatasan dan Rekomendasi Penelitian Lanjutan 

  Penelitian ini memiliki beberapa keterbatasan yang perlu disampaikan. 

Fokus penelitian yang hanya pada satu objek, yaitu Siti Nurbaya Food, 

membuat temuan belum dapat digeneralisasikan untuk seluruh UMKM 

rendang di Kota Padang. Data yang dikumpulkan juga masih terbatas pada 

perspektif internal usaha, tanpa melibatkan pemasok, mitra distribusi, dan 

konsumen secara langsung. Selain itu, pendekatan kualitatif yang digunakan 

belum mampu memberikan pengukuran kuantitatif mengenai tingkat kepatuhan 

halal, risiko kontaminasi, atau dampak ekonomi dari penerapan halal supply 

chain terhadap kinerja usaha. 

  Mengingat keterbatasan tersebut, penelitian selanjutnya disarankan untuk 

memperluas cakupan dengan melibatkan beberapa UMKM pengolahan 

rendang di Kota Padang agar dapat dilakukan perbandingan praktik halal 

supply chain berdasarkan skala usaha dan kapasitas produksi. Peneliti 

berikutnya juga perlu melibatkan pemasok daging, santan, bumbu, dan bahan 

kemasan, serta pihak distribusi dan konsumen untuk mendapatkan gambaran 

rantai pasok halal yang lebih utuh dari hulu hingga hilir. Analisis titik kritis 

kehalalan pada setiap tahapan juga perlu diperdalam dengan pendekatan 

manajemen risiko atau HACCP untuk menentukan prioritas pengawasan. 

Penggunaan metode kuantitatif atau mixed method dapat memberikan 



 

121 
 

pengukuran yang lebih objektif mengenai tingkat penerapan halal supply chain 

dan pengaruhnya terhadap kepercayaan konsumen, penjualan, dan daya saing 

usaha. Kajian mengenai sistem ketertelusuran produk, penerapan Sistem 

Jaminan Produk Halal (SJPH), serta analisis biaya dan manfaat penerapan halal 

supply chain juga penting untuk dilakukan guna memperkuat fondasi akademik 

dan praktis bagi pengembangan UMKM rendang yang kompetitif di pasar halal 

global. 
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