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BAB V

PENUTUP

A. Kesimpulan

Dari hasil penelitian mengenai Faktor Penentu Keberhasilan

Implementasi Halal Storage Pada Industry Rumah Tangga Pinyaram Di

Pasaman Barat, dapat disimpulkan bahwa:

1.

Pemahaman tentang halal storage, yang meliputi kebersihan,
kontaminasi, dan ketelitian, menjadi dasar utama dalam
memastikan keberhasilan implementasi halal storage. Produsen
pinyaram di Pasaman Barat menunjukkan kesadaran pentingnya
kebersihan dalam proses produksi dan penyimpanan, meskipun
masih terdapat keterbatasan dalam menjaga kebersihan tempat
penyimpanan yang sesuai dengan standar halal. Selain itu,
kesadaran untuk menghindari kontaminasi produk dan ketelitian
dalam memeriksa kondisi bahan baku dan fasilitas penyimpanan
juga sangat penting. Meskipun ada upaya untuk menjaga kehalalan
produk, implementasi halal storage yang lebih teliti dan konsisten
masih perlu ditingkatkan melalui pelatihan yang lebih mendalam.

Keberhasilan implementasi halal storage sangat bergantung pada
beberapa faktor kunci, seperti kepercayaan konsumen, pelatihan
yang tepat, dan fasilitas penyimpanan yang memadai. Kepercayaan
konsumen terhadap produk halal sangat bergantung pada penerapan
halal storage yang sesuai standar. Oleh karena itu, produsen

pinyaram perlu menjalankan praktik halal storage secara konsisten
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untuk membangun dan mempertahankan kepercayaan konsumen.
Selain itu, pentingnya pelatihan untuk meningkatkan pemahaman
mengenai standar halal storage yang benar dan penyediaan fasilitas
penyimpanan yang memadai juga sangat diperlukan untuk menjaga
kualitas produk dan kehalalannya. Keterbatasan fasilitas
penyimpanan yang sesuai standar menjadi salah satu tantangan
utama yang dihadapi oleh sebagian besar produsen.

3. Penerapan halal storage di industri rumah tangga pinyaram
melibatkan pemilihan bahan baku yang halal, pembersihan teratur,
dan pengelolaan penyimpanan yang cermat. Pemilihan bahan baku
yang sesuai dengan prinsip halal sangat penting dalam menjaga
kehalalan produk, karena bahan baku yang tidak terjamin halal
dapat merusak status halal produk, meskipun sistem penyimpanan
telah diterapkan dengan baik. Selain itu, pembersihan yang teratur
dan menjaga kebersihan fasilitas penyimpanan juga menjadi bagian
krusial dalam memastikan produk tetap terjaga kehalalannya.
Beberapa produsen menghadapi tantangan dalam memperoleh
bahan baku halal yang dapat dipercaya, dan ini menjadi kendala
dalam menjaga kualitas produk pinyaram.

B. Keterbatasan Penelitian
Walaupun penelitian ini telah memberikan pemahaman mengenai faktor
penentu keberhasilan implementasi halal storage, terdapat beberapa

keterbatasan yang perlu diperhatikan. Keterbatasan tersebut mencakup
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aspek-aspek yang belum tercakup dalam penelitian ini dan dapat menjadi

kesempatan untuk penelitian lebih lanjut.

1.

Penelitian ini hanya berfokus pada penyimpanan halal saja, sementara
masih banyak lainnya yang bisa dibahas seperti, halal produksi, halal
distribusi. Sehinnga adanya keterbatasan dalam pemahaman mengenai
halal supply chain

Penelitian ini hanya dilakukan pada usaha berskala kecil sehingga
hasilnya tidak dapat diaplikasikan pada usaha skala yang lebih besar.
Penelitian ini hanya melibatkan sejumlah terbatas pelaku industri rumah
tangga pinyaram di Kabupaten Pasaman Barat. Oleh karena itu, hasil
penelitian ini tidak dapat digeneralisasi untuk seluruh industri rumah

tangga di wilayah yang lebih luas atau di sektor industri makanan lainnya.

C. Saran

Setelah melakukan penelitian dan menganalisis pembahasan serta

kesimpulan, penulis memberikan saran sebagai berikut:

1.

Untuk penelitian selanjutnya, dianjurkan agar peneliti lebih
memfokuskan pemahaman dengan menambah referensi studi literatur
yang berhubungan dengan topik penelitian.

Bagi peneliti selanjutnya, hendaknya penerapnnya pada industry yang
berskala besar.

Peneliti selanjutnya diharapkan lebih memperluas penelitian sehingga
diperoleh informasi yang lebih lengkap mengenai faktor penentu

keberhasilan implementasi halal storage.
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