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ABSTRAK 

 Penelitian ini berjudul ”PENGEMBANGAN HALAL SUPLAY CHAIN 

MANAGEMENT PADA UMK KEJU LASI DI KECAMATAN CANDUNG” 

disusun oleh Radhiatul Avriani, dengan NIM : 2116030002, Penelitian ini, di 

bawah Program Studi Manajemen Bisnis Syariah, Fakultas Ekonomi dan Bisnis 

Islam, UIN Imam Bonjol Padang, meneliti pengembangan Halal Supply Chain 

Management (HSCM) pada UMK Keju Lasi di Kecamatan Candung, Kabupaten 

Agam. Meskipun telah bersertifikat halal dan dikenal berkualitas, UMK ini 

menghadapi tantangan dalam implementasi HSCM yang selaras dengan syariat 

Islam. Menggunakan metode kualitatif dengan wawancara dan analisis data via 

Nvivo 12, penelitian ini mengungkap beberapa faktor produksi yang telah 

memenuhi kriteria halal, terutama pada bahan baku, namun perlu perbaikan dalam 

praktek produksi untuk memastikan bahwa keseluruhan rantai pasokan juga 

memenuhi standar halal dan kebersihan. UMK Keju Lasi telah menerapkan 

beberapa praktik HSCM, termasuk pemilihan bahan baku bersertifikat halal dan 

pengolahan susu yang sesuai dengan syariat Islam. Namun, tantangan yang 

dihadapi mencakup keterbatasan modal, kurangnya sumber daya manusia yang 

terlatih. Serta dukungan dari pemerintah untuk meningkatkan kesadaran akan 

pentingnya produk halal. Dengan demikian, pengembangan HSCM di UMK Keju 

Lasi diharapkan dapat meningkatkan kualitas produk dan daya saing di pasar. 

Kata Kunci: Halal Suplai Chain Management, Keju Lasi, Proses Produksi. 
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